,— Y
Waldhaus
beider Basel

HOTEL & RESTAURANT

Saison Spezialitaten
TAGLICH HAUSGEMACHT ab 18.00 UHR (SAMSTAG und SONNTAGS ab 12.00 UHR)

Nusslisalat

mit Ei und Croutons
1/2: 19 | 1/1: 25

mit Speck, Ei, Baumniissen und Croutons
1/2: 22 | 1/1: 28

Vitello Tonnato

mit Kapern, Ei und Petersilie
1/2: 24

Hausgemachte Bandnudeln (vegetarisch)
mit sautierten Steinpilzen und frischen Krautern

1/2: 28 | 1/1: 36
Kalbsteak (CH)

an Calvadosrahmsauce mit Butternudeln

und saisonalem Gemise
47

Rheinhafen-Moules (NL)

mit Weisswein, Pastis, frischen Krautern und Rahm

1/2: 19 | 1I/1: 29

Chateaubriand fur 2 Personen
mit Sauce Béarnaise, Waldhausjus, Kartoffel Kroketten,
handgeschnittenen Pommes frites und saisonalem Gemise

Hausgemacht. Schweizer Rindfleisch und Zutaten aus der Region. In
zwei Géngen serviert.

74 pro Person

www.waldhausbeiderbasel.com | alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt.
@waldhaus_basel

V = vegan



